
SOIREE DU
Nouvel An

Verrine Festive

Foie Gras de Canard
pain toasté aux céréales, confiture de figues

ou

Saumon Gravlax
à l’aneth et baies roses, crème citronnée et blinis

Trou Lorrain

Filet de Bœuf Wellington aux Cèpes
pommes dauphines et fagots de haricots verts lardés

Assiette de Fromages

Entremet Vanille Framboise

Coupe de Champagne & Café

Piste avec DJ de 19h à 2h

Menu unique adultes & enfants
Sur réservation au 03 83 89 39 39

85€ par adulte

25€ par enfant

Menu Enfant

Brochette de tomate, emmental, saucisson

Tenders de poulet, frites maison

Molleux au chocolat

Champomy


